
Ljuvlig Svampsås. 
 5 dl blandad svamp 

1 stor gul lök 
1 msk smör 

1 msk tomatpuré 
2 dl vispgrädde 

rosmarin 
salt 

svartpeppar 
 

Rensa svampen och hacka den . Hacka löken och 
fräs svampen och löken i smör tills allt vattnet kokat 

ur svampen. Häll över svampfräset i en 
kastrull.Tillsätt tomatpurén och låt den fräsa med 

en stund. Tillsätt grädden och krydda med lite 
rosmarin (färsk eller torkad)och svartpeppar. Låt 

småputtra i cirka 10 minuter. Smaka av! 

 

 

 

 

 


