Salladskal med provencalesas ca 4port

2 sma huvud salladskal
3/4 liter vatten
1 grénsksbuljong

Sas:

2 gula I0kar
1 purjolok
2 morotter

2 msk matfett

1 vitloksklyfta

1 burk hela tomater

salt, timjan

Dela salladskalen pa langden och koka halvorna mjuka ca 10 minuter i
gronsaksbuljong. Skala och skiva moroétter purjolok och 16k och fras
pa.

Tillsatt pressad vitlok, tomater och tomatpuré. Och lat frtdsa ihop.
Smaka av med salt och timjan. Lat sasen koka samman ca 10-15
minuter.

Servera salladskalen och héll 6ver sasen. Stré pa klippt persilja.




