Mustig pumpasoppa.

6-8 port

1,5 kg pumpa
3 gula Iokar
5 vitldksklyftor
2 msk Smor
12 dI mjolk
4 gronsaksbuljongtarningar
4 dl creme fraiche
2 lime, rivet skal och saft
2 tsk sambal oelek
farsk koriander
1 dl riven parmesanost
Gor sa har
Skala och skar pumpan i tarningar. Skala och hacka I6ken. Fras
I6ken i smor i en gryta. Tillsatt pumpa, mjélk och

buljongtérningar. Lat soppan koka ca 10 min. Mixa soppan och

rér i halften av creme fraiche. Smaksatt med lime, sambal oelek

och ev salt. Lat soppan koka upp, servera med en klick creme
fraiche och farsk koriander. Stré Gver parmesan




