Falukorvsgryta med salladskal ca 4 port

500 g falukorv, strimlad
Y2 gul 16k, finhackad
3 msk smor
2 msk vetemjol
2 dl hénsbuljong
2 dl mjolk
1 dl matlagningsgradde
1 msk skansk senap
2 morétter, strimlade, eller 150 g babymorétter
3 dl strimlad salladskal
Salt
Peppar
Hackad persilja

Fras I6ken och pudra éver vetemjol, Spad med buljonsg, mjolk och gradde och
l&t koka i cirka 5 minuter. Rér ner senapen.

Bryn korven och hall éver korven i grytan med sasen. Tillsatt morétter och
salladskal. Lat koka ytterligare nagra minuter. Smaka av med salt, peppar och
eventuellt mer senap.




